Atun al Pimiento

Definicion:

Ingredientes:

ASISERVY

Un mar de calidad @ Innovacitn

Ensalada de atun (lomos o trozos o combinacion de ambos),
estilo California, sellados herméticamente y sometidos a proceso
de esterilizacion comercial.

Aﬂnd&nﬂ IHE&E las siguientes s
I R B e
i) e
us Pelamos (Skipja
Aceite vegetal de soya mnladcﬂme
e,
Vegetales [ar*mja, zanahoria; cebolla, maiz dulce, pimiento rojo y verde).

Vinagre.

26% atun.

44% vegetales.

30% liquido de cobertura (o requerimiento del cliente).
Nota: el liquido de cobertura sera 50% aceite vegetal
y 50% combinacion salmuera y vinagre

ASISERVY.COM

y conservacion:
Vida Gtil:

Instrucciones
de manejo
¥ uso:

Condiciones

de transporte
y/o método

de distribucion:
Consecuencias
de mal empleoc
del producto:

Grupo de
consumidores:

vulnerables:

Requisitos legales
y reglamentos
aplicables:

Organoléptico

Color: caracteristico de la especie.

Olor: agradable.

Sabor: caracteristico de la especie.

Textura: firme y jugosa

Fisico-guimico

Ph:5ab.

Histamina: menaor o igual a de 1.66 mg%.

Sal: maximo 2.0% lomos

Microbiologico

Coliforme totales; ausencia

Coliformes fecales: ausencia,

Estafilococos aureus; ausendcia.

E. Coli: ausencia.

Salmonella spp.: ausencia.

Clostridium botulinum: ausencia.

Pesos;

Peso neto: 170 gramos. Peso drenado: 120 gramos.
Peso neto: 175 gramos. Peso drenado: 126 gramos.
Peso neto: 1000 gramos. Peso drenado: 650 gramos.
Peso neto: 1850 gramos. Peso drenado: 1350 gramos
(Pesos netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificacion
y requisitos del ciente).

Razonablemente libre de espinas, escamas, prel y sangre.

Para consumo directo ¢omo ensalada;
Puede ser consumida directamente.

Ensalada de atan (lomos o trozos de atin) estilo California

en combinacion de aceite vegetal y salmuera/vinagre en envases
sanitarios de tamafio variable. Los envases han sido disefados
para contener producto alimenticio.

170 gramos: Cajas de 48 unidades. 175 gramos: Cajas de 48 unidades.
1000 gramos: Cajas de 12 unidades. 1850 gramos: Cajas de 6 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
de temperatura ambiente.

En las condiciones de almacenamiento indicadas anteriormente
el producto tiene una vida dtil de 4 afios para tamafnos menores
a las 1000 gramos. Tamanas mayares a 1000 gramos tienen

una vida (tll de & afos.

Una vez que la lata que contiene el producto ha sido abierta

debe consumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
a otro recipiente y debe ser refrigerado. No debe mantenerse

en el envase abierto por mas de una hora.

El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
secos hasta el cliente,

Intoxicacidn alimentaria si no se siguen las normas minimas de higiene
y conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata.

Todo publico,

Personas alérgicas a productos pesqueros

Morma INEN NTE-184, Codex STAN-119-1981, Rev 1-1995.
Reglamento CE 2212002, Reglamento CE 1881/2006.
Reglamento CE 207372005, Fichas técnicas de clientes.
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Definicion:

Ingredientes:
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ASISERVY

Un marn de calidad @ Innovacidn

Ensalada de atun (Jomos o trozos o combinacion de ambos)
estilo escabeche, sellados herméticamente y sometidos a proceso
de esterilizacion comercial.

Atin de Iaiaﬁeias
Thunnm‘mm siguientes espedies:
Thunnl.lsﬁlhanm

Katsowonus Pelamos

{Ski
Aceite vegetal damya con F%om
Salmuera,
Sal yodada,
‘u"egétale& {zanahoria, cebolla, maiz dulce, pimiento rojo y verde, vainita).

26% atun.

44% vegetales.

30% liquido de cobertura (o requerimiento del cliente).
Nota: el liquido de cobertura serd 49% aceite vegetal
¥ 51% combinacion salmuera y vinagre.

ASISERVY.COM

1 Organcléptico

Color; caracteristico de la especie.

Olor: agradable.

Sabor: caracteristico de la especie.

Textura: firme y jugosa

Fisico-guimico

Ph:5a6.

Histamina: menaor o igual a de 1.66 mg%.

Sal: maximo 2.0% lomos

Microbiolégico

Coliforme totales; ausencia

Coliformes fecales: ausencia,

Estafilococos aureus; ausendcia.

E. Coli: ausencia.

Salmonella spp.: ausencia.

Clostridium botulinum: ausencia.

Pesos;

Peso neto: 170 gramos. Peso drenado: 120 gramos.
Peso neto: 175 gramos. Peso drenado: 126 gramos.
Peso neto: 1000 gramos. Peso drenado: 650 gramos.
Peso neto: 1850 gramos. Peso drenado: 1350 gramos
(Pesos netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificacion
y requisitos del cliente),

Razonablemente libre de espinas, escamas, prel y sangre.

Para consumo directo ¢omo ensalada;
Puede ser consumida directamente.

Encalada de atan (lomos o trozos de atin) estilo Escabeche

: encombinacion de aceite vegetal y salmueralvinagre en envases

de manejo
¥ uso;

Condiciones

de transporte
y/o método

de distribucion:

Consecuencias
de mal empleoc

del producto:

Grupo de
consumidores:

vulnerables:

Requisitos legales
y reglamentos
aplicables:

sanitarios de tamafio variable. Los envases han sido disefados
para contener producto alimenticio.

170 gramos: Cajas de 48 unidades. 175 gramos: Cajas de 48 unidades.
1000 gramos: Cajas de 12 unidades. 1850 gramos: Cajas de 6 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
de temperatura ambiente.

En las condiciones de almacenamiento indicadas anteriormente
el producto tiene una vida dtil de 4 afios para tamafnos menores
a las 1000 gramos. Tamanas mayares a 1000 gramos tienen

una vida (tll de & afos.

Una vez que la lata que contiene el producto ha sido abierta

debe consumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
a otro recipiente y debe ser refrigerado. No debe mantenerse

en el envase abierto por mas de una hora.

El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
secos hasta el cliente,

Intoxicacidn alimentaria si no se siguen las normas minimas de higiene
y conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata.

Todo publico,

Personas alérgicas a productos pesqueros

Norma INEN NTE-184. Codex STAN-119-1981, Rev 1-1995.
Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.
Reglamento CE 207372005, Fichas técnicas de clientes.
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Atan con Vegetales . Organoléptico
Color: caracteristico de la especie.
Olor: agradable.
Sabor: caracteristico de la especie.

ARYAY= L4744 tecomics”
Fisico-quimico
Ph:5a6.

Un mar de calidad @ lrnovacitn Histamina: menaor o igual a de 1.66 mg%.

— : 5al: maximo 2.0% lomos
Fa ! Microbiologico
Coliforme totales; ausencia
- Coliformes fecales: ausencia,
Estafilococos aureus: ausencia.
E. Coli: ausencia.
Salmonella spp.: ausencia.
Clostridium botulinum: ausencia.
Pesos;
Peso neto: 170 gramos. Peso drenado:; 120 gramos.
Peso neto: 175 gramos. Peso drenado: 126 gramos.
Peso neto: 1000 gramos. Peso drenado: 650 gramos.
Peso neto: 1850 gramos. Peso drenado: 1350 gramos
(Pesos netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificacion
y requisitos del cliente),

Razonablemente libre de espinas, escamas, prel y sangre.

Para consumo directo como ensalada.
Puede ser consumido directamente.

po Lomaos o trozos de atun enlatados con vegetales y combinacién
: agualvinagre y aceite vegetal en envases sanitarios de tamafio variable,
Los envases han sido disenados para contener producto alimenticio.

170 gramos: Cajas de 48 unidades. 175 gramos: Cajas de 48 unidades,
1000 gramos: Cajas de 12 unidades. 1850 gramos: Cajas de 6 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
de temperatura ambiente.
En |as condiciones de almacenamienta indicadas anteriormenta
Definicién: Lomos o trozos (o combinacion de ambos) de atin empacados el producto tiene una vida Gtil de 4 afios para tamarnos menores
en agua yfo aceite f; Etakes sellados herméticamente y sometidos a los 1000 gramos. Tamafios mayores a 1000 gramos tienen
a proceso de esterilizacion comercial, una vida Gtll de 6 afos.

Una vez que la lata que contiene el producto ha sido abierta

Ingredientes: Attn de-caalqul mﬁﬂmﬂﬂtﬂﬂmﬂdﬁ‘ de manejo debe consumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
' Thw'm y uso: a otro recipiente y debe ser refrigerado, No debe mantenerse
Euwfm} en el envase abierto por mas de una hora.

IS m ﬁkﬂ-’l ack). Condiciones El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
dﬂl‘.ﬂi&?ﬁﬂﬂﬂ! de soya con ﬂthiﬁtl‘h de transporte secos hasta el cliente.

y/o método
ygdada de distribucion:

VFQE‘I‘.EIES {aanja, zanahona, cebolla). Consecuencias Intoxicacidn alimentaria si no se siguen las normas minimas de higlene
Vinagre. de mal empleo y conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata.

: del producto:
32% atun. Grupo de Todo publico,

33% vegetales. cansumidoras
35% liquido de cobertura (o requerimiento del cliente). asiznchos

Nota: el liquido de cobertura sera 60% aceite vegetal vuinarshles

40% combinacion agua y vinagre.
Y uay 9 Requisitos legales MNorma INEN NTE-184, Codex STAN-119-1981, Rev 1-1995.
y reglamentos Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.

AS;'SE R VY C C}M aplicables: Reglamento CE 20732005, Fichas técnicas de clientes.

Personas alérgicas a productos pesqueros




Atan Italiano icas: Organoléptico
Color; rojiza.
Olor: agradable.
Sabor: Tipico de la especie.

Textura: firme y jugosa
Fisico-quimico
Fh:5ab.

Un mar de calidad o Ilrnnovacidn Histamina: menor o igual a de 1.66 mg%.
Sal: maximo 2.0%.
Microbiolégico
Coliforme totales; ausencia
Coliformes fecales: ausencia.
Estafilococos aureus; ausendcia.
E. Coli: ausencia.
Salmonella spp.: ausencia.
Clostridium botulinum: ausencia.
Pesos;
Peso neto: 120 gramos. Peso drenado: 70 gramos.
(Pesos netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificacion
y requisitos del cliente),

Libre de espinas, escamas, prel y sangre.

Para consumo directo en variedad de preparaciones alimenticias.
Puede ser consumida directamente.

Trozos de atan enlatados en salsa de tomate en envases Lanitarios.
Los envases han sido disefados para contener producto
alimenticio.

120 gramos: Cajas de 48 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
¢ de temperatura ambiente.

En las condiciones de almacenamienta indicadas antericrmente
Definiciém: Trozos de atin empacadas en salsa de tomate, sellados el producto tiene una vida Gtil de 4 afios
hermeticamente y sometidos a proceso de esterilizacion
comercial.

i Una vez que la lata que contiene el producto ha sido abierta
Ingredientes: ﬂtﬂn&nﬂhﬂ[ﬂiﬁ hSiEIIEI'ItES especes: de manejo debe consumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
Thunnus Obesus (8 y uso: a otro recipiente y debe ser refrigerado. No debe mantenerse
Thunnm ﬁlm fin) en el envase abierto por mas de una hora.

Condiciones El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
de transporte secos hasta el cliente,

Aceite vegetal de o girasol (o nto del cliente). /o método
Salmuera, ol ieteqyenmieii = de d?sz'::miﬁn:

Consecuencias Intoxicacidn alimentaria si no se siguen las normas minimas de higlene
de mal empleo vy conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata,

r del producto:
21% migas de atun. Grupo de Todo piblico
79% pasta de tomate (o requerimiento del cliente), conslamidorss RIS

Personas alérgicas a productos pesqueros
vulnerables:

Requisitos legales MNorma INEN NTE-184, Codex STAN-119-1981, Rev 1-1995.
y reglamentos Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.

A S,' SE R VY COM aplicables: Reglamento CE 2073/2005, Fichas técnicas de clientes.




Definicion:

Ingredientes:

Atun Jalapenio

ASISERVY

Un mar de calidad @ Innovacitn

Ensalada de atun (lomos o trozos o combinacion de ambos)
estilo mexicana, sellados hermeticamente y sometidos a proceso
de esterilizacion comercial.

Atiin de cualquiera de las siguientes especies:
Thunnus Obesus (Bigeye).

Thunnus Albacares {Yellowfin),

Katsoworus Pelamos (Skipjack).

Aceite vegetal de soya con achiote.
Salmuera,

Sal yodada,
Vegetales [ajl‘t?japeﬁn, zanahoria, cebolla, maiz dulce, pimiento rojo

y freié! rojo).

26% atun.

44% vegetales.

30% liquido de cobertura (o requerimiento del cliente).
Nota: el liquido de cobertura sera 50% aceite vegetal
y 50% combinacion salmuera y vinagre.

inagre.

ASISERVY.COM

y conservacion:
Vida Gtil:

Instrucciones
de manejo
¥ uso:

Condiciones

de transporte
ylo método

de distribucidn:
Consecuencias

de mal empleo
del producto:

Grupo de
consumidores:

Grupos
vulnerables:

Requisitos legales
y reglamentos
aplicables:

Organoléptico

Color: caracteristico de la especie.

Olor: agradable.

Sabor: caracteristico de la especie.

Textura: firme y jugosa

Fisico-quimico

Ph:5ab

Histamina: menaor o igual a de 1.66 mg%.

Sal: maximo 2.0% lomos

Microbiologico

Coliforme totales; ausencia

Coliformes fecales: ausencia,

Estafilococos aureus; ausendcia.

E. Coli: ausencia.

Salmonella spp.: ausencia.

Clostridium botulinum: ausencia.

Pesos;

Peso neto: 170 gramos. Peso drenado: 120 gramos.
Peso neto: 175 gramos. Peso drenado: 126 gramos.
Peso neto: 1000 gramos. Peso drenado: 650 gramos.
Peso neto: 1850 gramos. Peso drenado: 1350 gramos
(Pesos netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificacion
y requisitos del cliente),

Razonablemente libre de espinas, escamas, prel y sangre.

Para consumo directo ¢omo ensalada;
Puede ser consumida directamente.

Ensalada de atan (lomos o trozos de atan) estilo Mexicana

en combinacion de aceite vegetal y salmuera/vinagre en envases
sanitarios de tamano variable. Los envases han sido disefados
para contener producto alimenticio.

170 gramos: Cajas de 48 unidades. 175 gramos: Cajas de 48 unidades.
1000 gramos: Cajas de 12 unidades. 1850 gramos: Cajas de 6 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
de temperatura ambiente.

En las condiciones de almacenamiento indicadas anteriormente
el producto tiene una vida atil de 4 afios para tamanos menores
a las 1000 gramos. Tamanos mayares a 1000 gramos tienen

una vida (tll de & afos.

Una vez que la lata que contiene el producto ha sido abierta

debe consumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
a otro recipiente y debe ser refrigerado. No debe mantenerse

en el envase abierto por rméas de una hora.

El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
secos hasta el cliente,

Intoxicacidn alimentaria si no se siguen las normas minimas de higiene
y conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata.

Todo publico,

Personas alérgicas a productos pesqueros

MNorma INEMN NTE-184, Codeax 5STAN-119-1981, Rev 1-1995.
Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.
Reglamento CE 207372005, Fichas técnicas de clientes.
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Definicion:

Ingredientes:

ASISERVY

Un man de calidad o Ilnnovacitn

Ensalada de atun (lomos o trozos o combinacion de ambos)
estilo nicoise, sellados herméticamente y sometidos a proceso
de esterilizacion comercial.

Atun de cualquiera de las siguientes especies:
'I'hunnl.ﬁl:lhgnm Lsigu

y
Vegetales r:-:ebulla, papa, aceitunas, vainita, tomate).
Vinagre,

26% atun.

42% vegetales.

32% liquido de cobertura (o requerimiento del cliente).
Nota: el liquido de cobertura sera 52% aceite vegetal

y 48% combinacién agua y vinagre.

ASISERVY.COM

de manejo
¥ uso;

Condiciones

de transporte
y/o método

de distribucion:

Consecuencias
de mal empleoc
del producto:

Grupo de
consumidores:

vulnerables:

Requisitos legales
y reglamentos
aplicables:

Organoléptico

Color: caracteristico de la especie.

Olor: agradable.

Sabor: caracteristico de la especie.

Textura: firme y jugosa

Fisico-guimico

Ph:5a6.

Histamina: menaor o igual a de 1.66 mg%.

Sal: maximo 2.0% lomos

Microbiolégico

Coliforme totales; ausencia

Coliformes fecales: ausencia,

Estafilococos aureus; ausendcia.

E. Coli: ausencia.

Salmonella spp.: ausencia.

Clostridium botulinum: ausencia.

Pesos;

Peso neto: 170 gramos. Peso drenado: 120 gramos.
Peso neto: 175 gramos. Peso drenado: 126 gramos.
Peso neto: 1000 gramos. Peso drenado: 650 gramos.
Peso neto: 1850 gramos. Peso drenado: 1350 gramos
(Pesos netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificacion
y requisitos del ciente).

Razonablemente libre de espinas, escamas, prel y sangre.

Para consumo directo ¢omo ensalada;
Puede ser consumida directamente.

Enwalada de atin (lomos o trozos de atian) estilo nicoise en combinacion
de aceite vegetal y salmueralvinagre en envases sanitarios de tamano
variable. Los envases han sido disenados para contener producto
alimenticia.

170 gramos: Cajas de 48 unidades. 175 gramos: Cajas de 48 unidades.
1000 gramos: Cajas de 12 unidades. 1850 gramos: Cajas de 6 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
de temperatura ambiente.

En las condiciones de almacenamiento indicadas anteriormente
el producto tiene una vida dtil de 4 afios para tamafnos menores
a las 1000 gramos. Tamanas mayares a 1000 gramos tienen

una vida (tll de & afos.

Una vez que la lata que contiene el producto ha sido abierta

debe consumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
a otro recipiente y debe ser refrigerado. No debe mantenerse

en el envase abierto por mas de una hora.

El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
secos hasta el cliente,

Intoxicacidn alimentaria si no se siguen las normas minimas de higiene
y conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata.

Todo publico,

Personas alérgicas a productos pesqueros

Norma INEN NTE-184, Codex STAN-119-1981, Rev 1-1995.
Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.
Reglamento CE 207372005, Fichas técnicas de clientes.




Definicion:
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~ ASISERVY

Un mat da calidead & Imnavacitn

Lomaos de atin de agua y/o aceite, sellados hermeéticamente
y sometidos a proceso de esterilizacion comerdal.

 Atiin de cualquiera de las siguientes especies:

Sarda u_rie;r%lis tBn?Fl;tn slerra}].
mE e "mgm"' € et do HSmrl_' ot
Agua Potable,

70 a 75% atun.

25 a 30% liquido de cobertura (o requerimiento del cliente),

Nota 1: El ligquido de cobertura sera 100% agua en el caso de
producto en agua. 60% agua / 40% Aceite Vegetal (o requerimiento
del cliente)

Nota 2: La pastilla estara compuesta por aproximadamente

90% de lomaos y 10% de migas (o requerimiento del cliente).

ASISERVY.COM

Organoléptico

Color: caracteristico de la especie.

Olar: agradable.

Sabor: caracteristico de la especie.

Textura: firme y jugosa.

Fisico-guimico

Ph: 5 a 6.

Histamina: menor o igual a de 1.66 mg%a.

Sal: maximo 2.0% lomos

Microbiolégice

Coliforme totales: ausencia,

Coliformes fecales: ausencia.

Estafilococos aureus: ausencia.

E. Coli: ausencia.

Salmonella spp.; ausencia.

Clostridium botulinum: ausencia.

Pesos:

Peso neto: 175 gramos. Peso drenado: 126 gramos.
Peso neto: 1000 gramos. Peso drenado: 650 gramos.
Peso neto: 1850 gramos.  Peso drenado: 1350 gramos.
(Pesas netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificacion
y requisitos del cliente).

Razonablemente libre de espinas, escamas, piel y sangre.

Para consumo directo en variedad de preparaciones alimenticias.
Puede ser consumido directamente.

po Lomos de atun enlatados con agua o aceite vegetal o combinacion,
: ambos en envases sanitarios de tamafo variable. Los envases

Instrucciones
de manejo

y uso:

Condiciones

Requisitos legales
y reglamentos
aplicables:

han sido disefiados para contener producto alimenticio.

175 gramaos: Cajas de 48 unidades. 1000 gramos: Cajas de 12 unidades.
1850 gramos: Cajas de 6 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
de temperatura ambiente.

En las condiciones de almacenamiento indicadas antericrmente
el producto tiene una vida Gtil de 4 afios para tamafios menores
a los 1000 gramos. Tamanos mayores a 1000 gramos tienen

una vida util de 6 afos.

Una vez que la lata que cortiene el producto ha sido abierta

debe comsumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
a otro recipiente y debe ser refrigerado. No debe mantenerse

en el envage abierto por mas de una hora

El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
secos hasta el cliente.

Intoxicacian alimentaria si no se siguen las normas minimas de higiens
y conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata.

Tedo pablico,

Personas alérgicas a productos pesqueros.

Morma INEN NTE-184, Codex STAN-119-1981, Reyv 1-1995.
Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.
Reglamento CE 2073/2005. Fichas técnicas de clientes.




~ ASISERVY

Un man de calidad o Ilnnovacitn

Definicion: Trozos de atun ahumados, sellados herméticamente y sometidos
a proceso de esterilizacion comercial.

m Amﬂﬁ.‘;&' GHIQ!JIHE de las siguientes especies:
Thunnus Albacares
Katsowonus Pelamos

Aceite ve
Saly

: ﬁ*ipﬁil

Oleo. rEsina (huma),

Compaosicion: 70% atun.

30% li
resina

xi

do de cobertura (combinacion aceite vegetal y oleo
humo. O requerimiento del cliente).

ASISERVY.COM

1 Organcléptico

Color: caracteristico de la especie.

Olor: agradable.

Sahor: caracteristico de la especie. Ahumado.

Textura: firme y jugosa.

Fisico-guimico

Ph:5a6.

Histamina: menaor o igual a de 1.66 mg%.

Sal: maximo 2.0% lomos

Microbiolégico

Coliforme totales; ausencia

Coliformes fecales: ausencia,

Estafilococos aureus; ausendcia.

E. Coli: ausencia.

Salmonella spp.: ausencia.

Clostridium botulinum: ausencia.

Pesos;

Peso neto: 170 gramos. Peso drenado:; 120 gramos.
Peso neto: 175 gramos. Peso drenado: 126 gramos.
Peso neto: 1000 gramos. Peso drenado: 650 gramos.
Peso neto: 1850 gramos. Peso drenado: 1350 gramos
(Pesos netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificacion
y requisitos del cliente),

Razonablemente libre de espinas, escamas, prel y sangre.
Puede ser consumido directamente.

Trozos de atdn empacado en combinacidn de aceite vegetal

: vy Oleo reisna de humo en envases sanitarios de tamano variable,

de manejo
¥ LUSO:

Condiciones

de transporte
y/o método

de distribucion:

Consecuencias
de mal empleoc

del producto:

Grupo de
consumidores:

vulnerables:

Requisitos legales
y reglamentos
aplicables:

Les envases han sido disefados para comtener producto
alimenticio.

170 gramos: Cajas de 48 unidades. 175 gramos: Cajas de 48 unidades,
1000 gramos: Cajas de 12 unidades. 1850 gramos: Cajas de 6 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
de temperatura ambiente.

En las condiciones de almacenamiento indicadas anteriormente
el producto tiene una vida dtil de 4 afios para tamafnos menores
a las 1000 gramos. Tamafhos mayores a 1000 gramos tienen

una vida Gtll de & anos.

Una vez que la lata que contiene el producto ha sido abierta

debe consumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
a otro recipiente y debe ser refrigerado. No debe mantenerse

en el envase abierto por mas de una hora.

El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
secos hasta el cliente,

Intoxicacidn alimentaria si no se siguen las normas minimas de higiene
y conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata.

Todo publico,

Personas alérgicas a productos pesqueros

Norma INEN NTE-184. Codex STAN-119-1981, Rev 1-1995.
Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.
Reglamento CE 207372005, Fichas técnicas de clientes.
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~ ASISERVY

Un man de calidad o Ilnnovacitn

Definicion: Trozos de atiin empacados en agua y/o aceite, sellados 1
herméticamente y sometidos a proceso de esterilizacion comercial,

Ahflmhcualqnl

B,Iﬁiw aaws{Parmeca
A:eitemgatal de Soya umraami

Agua Potab
70 a 75% atun,

25 a 30% liguido de cobertura (o requerimiento del cliente).
Nota 1: El liguido de cobertura sera 100% agua en el caso de
producto en agua. 60% agua / 40% Aceite Vegetal (o requerimiento

del cliente)

Nota 2: La pastilla estara compuesta por aproximadamente

70% de trozos

30% de migas (o re

uenmiento del cliente).

ASISERVY.COM

1 Organcléptico

Color: caracteristico de la especie.

Olor: agradable.

Sabor: caracteristico de la especie.

Textura: firme y jugosa.

Fisico-guimico

Ph:5a6.

Histamina: menaor o igual a de 1.66 mg%.

Sal: maximo 1.5% lomos

Microbiolégico

Coliforme totales; ausencia

Coliformes fecales: ausencia.

Estafilococos aureus; ausendcia.

E. Coli: ausencia.

Salmonella spp.: ausencia.

Clostridium botulinum: ausencia.

Pesos;

Peso neto: 175 gramos. Peso drenado:; 126 gramos.
Peso neto: 1000 gramos. Peso drenado: 650 gramos.
Peso neto: 1850 gramos. Peso drenado: 1350 gramaos
(Pesos netos y drenados pueden variar de acuerdo a especificaciaon
v requisitos del cliente).

Razonablemente libre de espinas, escamas, prel y sangre.

Para consumo directo en variedad de preparaciones alimenticias.
Puede ser consumido directamente.

Trozos de atdn enlatados con agua o aceite vegetal o combinacion,

: ambos en envases sanitarios de tamano variable. Los envases

de manejo
¥ LUSO:

Condiciones

de transporte
y/o método

de distribucion:

Consecuencias
de mal empleoc

del producto:

Grupo de
consumidores:

vulnerables:

Requisitos legales
y reglamentos
aplicables:

han sido disefiados para contener producto alimenticio.

175 gramos: Cajas de 48 unidades. 1000 gramaos: Cajas de 12 unidades.
1850 gramos: Cajas de 6 unidades.

El producto debe ser almacenado en condiciones normales
de temperatura ambiente.

En las condiciones de almacenamiento indicadas anteriormente
el producto tiene una vida dtil de 4 afios para tamafnos menores
a las 1000 gramos. Tamafhos mayores a 1000 gramos tienen

una vida Gtll de & anos.

Una vez que la lata que contiene el producto ha sido abierta

debe consumirse inmediatamente. Caso contrario debe trasladarse
a otro recipiente y debe ser refrigerado. No debe mantenerse

en el envase abierto por mas de una hora.

El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
secos hasta el cliente,

Intoxicacidn alimentaria si no se siguen las normas minimas de higiene
y conservacion (refrigeracion) después de abierta la lata.

Todo publico,

Personas alérgicas a productos pesqueros

Norma INEN NTE-184. Codex STAN-119-1981, Rev 1-1995.
Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.
Reglamento CE 207372005, Fichas técnicas de clientes.




Ventresca de Atiin

ASISERVY

Un man de calidad o Ilnnovacitn

Definicion: Ventrescas de atin congeladas y empacadas al vacio.

Ingredientes: Ventrescas de atin de cualguiera de las siquientes especies:
Thunnus Albacares {Yellowfin).
NOTA: Unicamente tamarios superiores a los 5 kilos.

Composicion: 100% ventrescas.

ASISERVY.COM

de manejo
¥ uso;

Condiciones

de transporte
y/o método

de distribucion:

Consecuencias
de mal empleoc
del producto:

Grupo de
consumidores:

vulnerables:

Requisitos legales
y reglamentos
aplicables:

Organoléptico

Color: caracteristico de la especie.

Olor; caracteristicos de la especie.

Sabor: caracteristico de la especie.
Textura: firme

Fisico-guimico

Fh:5.5a8b.5%.

Histamina: menaor o igual a de 1.66 mg%.
Metales pesados: ploma 0.3 ppm, cadmio 0.1 ppm y mercurio Tppm,
Microbiolégico

Coliforme totales; maxime 107 ufd'g.
Coliformes fecales: < 10 ufdg.
Estafilococos aureus: < 10¢ ufdlg.

E. Coli: < 10 ufc/g

Salmonella spp.: ausenciaf25g.

Libre de restos de visceras.

Las ventrescas estan destinadas para ser utilizadas en conservas de
atun, para lo cual deberan recibir un tratamiento térmico adecuado.

Ventrescas empacadas y termoselladas al vacio en fundas
de polietileno disefiadas para contener producto alimenticio.

Ventrescas congeladas de 7.5 kilos de peso neto, embaladas
en paletas wrappeadas o paletas carton de 183 unidades
(o requerimiento del cliente).

El producto debe mantenerse en camara de congelacién con una
termpératura mayor o iguala =18 *C.

En las condiciones de almacenamiento indicadas antericrmente al
producto tiene una vida dtil de 12 meses.

No debe permitirse la descongelacion del producto. Una vez
descongelado debe ser enlatado inmediatamente.

El transporte se realiza por via maritima y terrestre en contenedores
wotérmicos refrigerados hasta el cliente,

Praducto no ha sido sometido a proceso térmico para asegurar la
esterilidad comercial, por 1o tanto no debe ser consumido
directamente.

Todo publico,

Personas alérgicas a productos pesqueros

Reglamento CE 221/2002. Reglamento CE 1881/2006.
Reglamento CE 2073/2005, Fichas técnicas de clientes.




